MENU

hotel
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Vase hotely ve Spindlu




Getranke von unserer Bar - Beverages from our bar - Napoje z naszego baru

Cocktails - Cocktails - Koktajle

Aperol Spritz (Aperol, Prosecco, soda)

Campari Spritz (Campari, Prosecco, soda)

Campari Orange (Campari, Orangensaft, Grenadine / orange juice, grenadine / sok
pomaranczowy, grenadyna)

Gin & Tonic (Beefeater Gin, Schwepps tonic)

Cuba Libre (Bacardi Carta Blanca, Cola)

Aperitifs - Aperitives - Aperitif

0,101
0,051
0,051

Martini, Cinzano
Campari Aperitivo
Royal Oporto

Cognac * Grappa * Brandy

0,04 |
0,04 |
0,04 |

Remy Martin VSOP
Grappa
Metaxa *****

Whisky - Bourbon

0,041
0,041
0,041
0,04 |
0,041

Jameson

Tullamore Dew

Jack Daniel's Tennessee
Johnie Walker
Ballantine’s

Likére und Spirituosen - Liqueurs and spirits - Likiery i napoje spirytusowe

0,04 |
0,04 |
0,04 |
0,04 |
0,04 |
0,04 |
0,04 |
0,04 |
0,04 |
0,04 |
0,04 |
0,04 |
0,04 |
0,04 |
0,04 |
0,04 |
0,04 |

Zufanek Slivovice 50% (Sliwowitz, Slivovitz, Sliwowica)

Zufanek Hrugkovice 45% (Birnenbrand, Pear brandy, Gruszkowa brandy)
Zufanek Merurikovice 45% (Aprikosenbrand, Apricot brandy, Morelowa brandy)
R. Jelinek Slivovice 45% (Sliwowitz, Slivovitz, Sliwowica)

R. Jelinek HruSkovice 42% (Birnenbrand, Pear brandy, Gruszkowa brandy)
Jagermeister

Becherovka / Becherovka Lemond

Fernet Stock / Fernet Stock Citrus

Gin Beefeater 40%

Rum Bozkov

Rum BoZkov Republica Reserva 40%

Rum Diplomatico Reserva Exclusiva

Rum Bacardi Carta Blanca

Rum Captain Morgan Spiced gold

Vodka Finlandia

Malibu

Bailey's

145,-
145,
135,-

135,-
135,-

75,7
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VS

150,-
85,-
75,-

75,-
75,-
95;-
75,-
VST

85,-
85,-
85,-
RO
0
75,-
70,-
60,-
80,-
55,-
g

115,-
80,-
80,-
75,-
65,-
70,-

Alkoholfreie Getranke - Soft drinks - Napoje bezalkoholowe

0,41

11

0,31

0,51

0,331

0,25 |

0,25 |

st
025

Unsere hausgemachte Limonade - Waldfrucht

Our homemade lemonade - forest fruit

Nasza domowa lemoniada - owoce lesne

Unsere hausgemachte Limonade - Waldfrucht

Our homemade lemonade - forest fruit

Nasza domowa lemoniada - owoce lesne

Himbeere Limonade vom Fass

Raspberry lemonade on tap

Lemoniada malinowa z kranu

Himbeere Limonade vom Fass

Raspberry lemonade on tap

Lemoniada malinowa z kranu

Mattoni Mineralwasser - sprudelnd, leicht sprudelnd, still

Mineral water - sparkling, slightly sparkling, still,

Woda mineralna - gazowana, lekko gazowana, niegazowana

Toma Juice - Orange, Apfel, Erdbeere - orange, apple, strawberry - pomarancza,
jabtko, truskawka

Lipton ice tea - Zitrone, Pfirsich - lemon, peach - cytryna, brzoskwinia
Pepsi, Pepsi Max, Mirinda, 7UP, Schwepps tonic

Red bull

Bier - Beer - Piwo

0,31
0,51
0,51
0,41
0,33 |

0,331

Pilsner Urquell 12°, vom Fass, on tap, z kranu

Pilsner Urquell 12°, vom Fass, on tap, z kranu

Kozel 10°, dunkles Flaschenbier, dark bottled beer, piwo butelkowe ciemne
Kingswood Apple Cider

Birell, alkoholfreies Flaschenbier, non-alcoholic bottled beer, piwo bezalkoholowe

butelkowe

Birell - Pomelo / Grapefruit - alkoholfreies Flaschenbier , non-alcoholic bottled beer,

piwo bezalkoholowe butelkowe

Warme Getranke - Hot drinks - Napoje gorace

g
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e
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0,21
0,21
0,21
0,21

Ristretto, Espresso, Lungo

Doppio

Cappucino

Latte Macchiato

Tirkischer Kaffee - Turkish coffee - Kawa po turecku
Wiener Kaffee - Viennese coffee - Kawa po wiedersku
Algerischer Kaffee - Algerian coffee - Kawa po algiersku
Tee "Coccole" - schwarz, grin, fruchtig, Minze, Kamille
Tea "Coccole" - black, green, fruity, mint, chamomile
Herbata "Coccole" - czarna, zielona, owocowa, mietowa, rumiankowa
Heile Schokolade - Hot chocolate - Goraca czekolada
Grog

HeilRe Griotte - Hot griotte - Gorgcy Griotte

Gliihwein - Mulled wine - Grzane wino

Gor

105,-

45,-

60,-

267

55,-

55,-
55,-
755

45, -
70,-
60,-
60,-
555

55,-

60,-
80,-
70,-
75,
60,-
70,-
75,-
65,-

80,-
65,-
G5
85,-



Wein und Schaumwein - Wine and sparkling wine - Wino i wino musujace

0,11 Cantine Ronco - WeilR-/Rotwein - white / red wine - wino biate / czerwone 40,-
0,21 Cantine Ronco - WeilR-/Rotwein - white / red wine - wino biate / czerwone 80,-
0,751 Bohemia Sekt 320,-
0,11 Prosecco DOC 60,-
0,751 Prosecco DOC 320,-

WeiBwein 0,75] - White wine 0,75l - Wino biate 0,75l

0,751 Sauvignon 2019/2020 ps, suché, BM vinafstvi, Tvrdonice, Morava 420,-
(Spatlese, trocken - late harvested, dry - pozny zbidr, wytrawne)

0,751 Chardonnay 2018/2019 ps, suché, BM vinafstvi, Tvrdonice, Morava 420,-
(Spatlese, trocken - late harvested, dry - pdzny zbidr, wytrawne)

0,751 Rulandské Sedé 2021 ps, polosuché, BM vinafstvi, Tvrdonice, Morava 460,-
(Spatlese, halbtrocken - late harvested, semi dry - péiny zbidr, pétwytrawne)

0,751 Miller Thurgau 2021 zemské, sladké, vinafstvi Zapletal, Velké Bilovice, Morava 390,-
(Landwein, siR - Land Wine, sweet - regionalne wino, stodkie)

0,751  Pinot Grigio 2019 Guarini, suché, Itdlie-IGT 450,-

(Italien - dry, Italy - wytrawne, Wtochy)

0,751 Chateau Lamothe- Vincent ,Intense” 2019 Bordeuax, suché, Francie- Bordeaux AOC 720,-
(trocken, Frankreich - dry, France - wytrawne, Francja)

0,751  Sauvignon blanc 2020 Metal series, suché, Berton Vineyard, Australie 620,-
(trocken, Australien - dry, Australia - wytrawne, Australia)

Rotwein 0,75! - Red wine 0,75l - Wino czerwone 0,75

0,751 Modry portugal 2021 ps, suché, vinarstvi Vajbar, Zajeci, Morava 390,-
(Spatlese, trocken - late harvested, dry - pdzny zbidr, wytrawne)

0,751 Frankovka 2019, vybér z hroznd, suché, vinafstvi Vajbar, Zajeci, Morava 420,-
(Auslese, trocken - Selection out of grapes, dry - Wybieranie z winogron, wytrawne)

0,751 Dornfelder 2021 zemské, polosuché, vinafstvi Zapletal, Velké Bilovice, Morava 390,-
(Landwein, halbtrocken - Land wine, semi dry - regionalne wino, pétwytrawne)

0,75  Primitivo 2019 Pietre Del Sole, suché, ltalie- IGT 420,-

(trocken, Italien - dry, Italy - wytrawne, Wtochy)

0,75] Chateau Lamothe - Vincent Reserve 2018 Bordeaux, suché, Francie - Bordeaux AOC  690,-
(trocken, Frankreich - dry, France - wytrawne, Francja)

0,751  Shiraz 2020 Metal series, suché, Berton Vineyard, Austrélie 620,-
(trocken, Australien - dry, Australia - wytrawne, Australia)

Angebot an Speisen aus unserer Kiiche - Offer of dishes from our kitchen
Oferta dan z naszej kuchni

Kalte Vorspeisen - Cold appetizer - Zimne przystawki

125 g Tatarbeefsteak - gemischt und gewdirzt, mit gerdsteten Brotscheiben 185,-
und Knoblauch. Brotscheieben konnen auf Wunsch "trocken" zubereitet
werden
Steak tartare - mixed and seasoned with fried toast and garlic, toasts can
be prepared "dry fried" at your request
Stek tatarski, mieszany, przyprawiony, z grzankami smazonymi z czosnkiem.
Na zyczenie klienta tosty mogg by¢ przygotowane "na sucho".
100 g Caprese-Salat - Tomaten mit Galbani Mozzarella, gewdirzt 135,-
mit Basilikum, Olivendl und Balsamico-Reduktion, serviert mit Toast
Caprese salad - tomatoes with Galbani mozzarella seasoned with
basil, olive oil and balsamic reduction, served with toast
Satatka Caprese - pomidory z mozzarellg Galbani, przyprawione z bazylia,
oliwg z oliwek i redukcjg balsamiczng, podawane z grzankami

Suppen - Soups - Zupy

0,330 ml Nach Tagesangebot 70,-
According to daily offer
Zgodnie z dzienng oferta

Hauptgerichte - Main courses - Dania gtéwne

180 g Riesengebirgsrindsgulasch mit Speck und Pilzen, hausgemachter Speckknédel 215,-
KrkonoSe beef goulash with bacon and mushrooms, homemade bacon dumpling
Karkonoski gulasz wotowy z boczkiem i grzybami, knedel z boczkiem domowej roboty

180 g Rindenbraten in Sahne-Gemiise-Sauce, Semmelknodeln 215,-
Beef sirloin in creamy vegetable sauce, bread dumplings
Poledwica wotowa w kremowym sosie warzywnym, pierogi chlebowe

300 Gebratenes Entenkeule mit Rotkohl und Kartoffelspalten 245, -

-420 g Roasted duck leg with red cabbage and small boiled potato wedges
Pieczona noga z kaczki z czerwong kapustg i matymi kawatkami gotowanych
ziemniakéw

400 Gebratene Schweinerippchen, Gemise, Senf, Meerrettich, frisches Brot 265,-

-500 g Roasted pork ribs, vegetables,mustard, horseradish, fresh bread
Pieczone zeberka wieprzowe, warzywa, musztarda, chrzan, Swieze pieczywo

900 g Gebratenes Eisbein, Gemiise, Senf, Meerrettich, Geback 285,-
Roasted pork knuckle, vegetables, mustard, horseradish, pastries
Golonka pieczona, warzywa, musztarda, chrzan, ciasta

200 g Schweinefiletmedailons mit griiner Pfeffersauce 245,-
Pork tenderloin slices with green pepper sauce
Plastry poledwiczki wieprzowej z sosem z zielonego pieprzu

200g ,Ribezahlsfeuer" - Schweinegeschnezltes mit wiirziger 225,-
Sahnesauce und Zwiebeln und Chili
»Krakono$'s fire” prepared from a mixture of pork, onion, cream,
paprika and chilli
,0Ogien Krakonosza” przygotowywany z mieszanki wieprzowiny, cebuli,

Smietany, papryki i chilli




200 g Schweinesteak mit Pilzsauce
Pork steak with mushroom sauce
Stek wieprzowy z sosem grzybowym
200 g Schweinesteak, gerostete griine Bohnen mit Knoblauch und Speck
Pork steak, roasted green beans with garlic and bacon
Stek wieprzowy, pieczona zielona fasola z czosnkiem i bekonem
200g Lachssteak mit Zitronensauce und Salzkartoffeln mit Petersilie
Salmon steak with lemon sauce and boiled potatoes with parsley
Stek z tososia z sosem cytrynowym i ziemniakami gotowanymi z natkg pietruszki
300g Gnocchi mit Hanchen, Spinat und Sahne
Gnocchi with chicken pieces, spinach and cream
Gnocchi z kawatkami kurczaka, szpinakiem i $mietang
200 g Hahnchenbrust gefiillt mit getrockneten Tomaten und Mozzarella Kase
Chicken breast filled with dried tomatoes and Mozzarella cheese
Piers z kurczaka wypetniona suszonymi pomidorami i serem Mozzarella
150 g Paniertes Hihnerschnitzel oder paniertes Schweineschnitzel
Fried chicken schnitzel or fried pork collar schnitzel
Smazony sznycel z kurczaka lub smazony sznycel wieprzowy
200 g Geschnetzeltes mit Gemise
Meat mixture with vegetables
Mieszanka miesna z warzywami

Fleischlose Gerichte - Meetless dishes - Positki bezmiesne

2 Stk./pcs/  Heidelbeerknédel mit Quark, Butter und Schlagsahne

szt. Blueberry dumplings with quark, butter and whipped cream
Knedle z jagodami z twarogiem, mastem i bitg Smietang
150 ¢ Panierter Kase, hausgemachte Sauce Tartar

Fried Edam cheese, homemade tartar sauce
Smazony ser, domowy sos tatarski

200 g Tagliatelle mit Champignons und Sahnesauce
Tagliatelle with mushrooms and cream sauce
Tagliatelle z grzybami i sosem $mietanowym

150¢g Hausgemachte Kartoffelpuffer mit Sauerkraut
Homemade potato pancakes with sour cabbage
Domowe placki ziemniaczane z kiszong kapusta

150 g Panierter Blumenkohl mit hausgemachter Sauce Tartare
Fried cauliflower with homemade Tartar sauce
Smazony kalafior zdomowym sosem tatarskim

Salate - Salads - Satatki

250 g Gemiusesalat ,Shopsky” mit Schafkasse
Vegetable salad “Shopska” with white cheese, toast
Satatka jarzynowa “Shopska“ z biatym serem, tosty
120 g Gemischter Gemlisesalat
Mixed vegetable salad
Satatka z mieszanych warzyw
120g Gurkensalat
Cucumber salad
Satatka ogorkowa

225,-

225,-

345,-

185 =

it =

e

225, -

165,-

i A

175,-

145,-

165 -

175,-

85,-

85,-

120g Tomatensalat mit Zwiebeln
Tomato salad with onion
Satatka pomidorowa z cebulg

Beilagen - Side dishes - Dodatki

200 g

150g

150 g

150 ¢

2 Stk./pcs/szt

3 Stk./pcs/szt

60 ml

Gegrilltes Gemise

Grilled vegetables

Warzywa z grilla

Gekochte Petersilienkartoffeln mit Butter
Boiled parsley potatoes with butter
Ugotowane ziemniaki z pietruszka z mastem
Reis

Rice

Ryz

Pommes Frites

French fries

Frytki ziemniaczane

Hausgemachte Kartoffelpuffer
Homemade potato pancakes
Domowe placki ziemniaczane
Frisches Geback, Brot

Fresh pastry, bread

Swieze pieczywo, chleb
Hausgemachte Sauce Tartare
Homemade tartar sauce

Domowy sos tatarski

Desserts - Dessert - Deser

200 ml

1°Stk./pc
szt.

1 Stk./pc
szt.

1 Stk./pc
szt.

Eisbecher mit frischem Obst und hausgemachter Schlagsahne

Ice cream sundae with fresh fruit and homemade whipped cream
Deser lodowy ze swiezymi owocami i domowa bitg smietang
Apfelstrudel mit hausgemachter Schlagsahne

Apple strudel with homemade whipped cream

Strudel jabtkowy z domowa bitg smietang

Pfannkuchen mit Waldfrichten, Eis und hausgemachter Schlagsahne
Pancake with berries, ice cream and homemade whipped cream
Nalesnik z owocami lesnymi, lodami i domowa bitg Smietang
Eiskugel

Scoop of ice cream

Gatka lodéw

85,-

85,
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55

55,-

75+

25,

35

85,-
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85-
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www.hotel-klik.cz

Hotel & restaurant Tfi rlize
tel.: +420 734 445 185
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